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Model
BAKERLUX CLASSIC MANUAL COUNTERTOP

Konvekční pec Electrický
Ovládací kolečko 4 460x330

Otevírání shora dolů
Napětí: 230V 1N~

Popis
Konvekční pec s analogovým ovládáním a komorou z oceli.
Umožňuje nastavení doby a teploty pečení. Ideální pro přípravu
mražených pekárenských a cukrářských produktů pro snídaně a
snacky. Technologie AIR.Plus zaručuje dokonalou uniformitu pečení
na každém plechu.

Standardní varné funkce
Manuální re~imy vaření

• Teplota: 80 °C – 260 °C

Pokročilé a automatické varné funkce
Unox Intensive Cooking

• DRY.Plus: odstraňuje vlhkost z varné komory
• AIR.Plus: více ventilátorů s reverzním chodem a 2

nastavitelnými rychlostmi

Technické vlastnosti

• Komora z vysoce odolné oceli AISI 430 s oblými rohy
• Dvojité sklo
• Osvětlení komory halogenovým světlem
• Komora s chromovanými ocelovými postranními vsuvy
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Zobrazení

Přípojné body

Rozměry a hmotnost
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Rozměry a hmotnost
aířka 600 mm
Hloubka 645 mm
Výbka 547 mm

istá hmotnost 35 kg
Rozte� vsuvů 75 mm

Přípojné body
2 Napájecí svorkovnice
3 Unipotenciální terminál
7 Bezpečnostní termostat
12 Odtahový komínek pro horké výpary
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Napájení

Připojení vody

Po~adavky pro instalaci

Příslubenství
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Elektrické napájení

MO}NOST A
Napětí 230 V
Fáze ~1PH+N+PE
Frekvence 50 / 60 Hz
Celkový výkon 3 kW
Max Amp Draw 14 A
Po~adovaná
velikost jisti�e 16 A

Po~adavky na
napájecí kabel* 3G x 1,5 mm^2

Zástr�ka Schuko | H07RN-F

*Doporučený rozměr - dodržujte místní vyhlášku.

Příslušenství

• Baking Essentials: speciální gastronádoby
• SPRAY&Rinse: Praktický čisticí prostředek ve spreji pro ruční

mytí všech typů zařízení
• LIEVOX Kynárna jsou vybaveny senzory schopnými řídit a

automaticky zasahovat do procesu kynutí.
• Cooking Essential Speciální plechy
• Baking Essential Speciální plechy
• SPRAY&Rinse Praktický sprejový čisticí prostředek pro ruční

čištění všech typů trub. Odmašťuje a odstraňuje všechny druhy
nečistot.

Požadavky pro instalaci

Zařízení Unox musí být instalovány na místech, kde všechny
systémy (plynové, elektrické, instalatérské, ventilační,
vzduchotechnické atd.) splňují národní normy. V případě plynových
zařízení je nutné provést analýzu spalování.

Zaregistrujte se pro přístup k údajům a specifikacím produktu.
www.ddc.unox.com

https://ddc.unox.com/#/signin

