BAKERLUX CLASSIC,
BAKERLUX™ & CHEFLUX™

Analogové pece pro kazdy typ provozu.

Vykon

a jednoduchost.

BAKERLUX CLASSIC, BAKERLUX™ a CHEFLUX™
jsou pece Unox s analogovym ovladanim, navrzené
tak, aby se prizpUsobily potfebam produktivity
jakéhokoli provozu, od malych kavaren az po

velké pekarny a jidelny. Jsou dostupné v rliznych
velikostech a zajistuji spolehlivy a efektivni vykon
s maximalni jednoduchosti obsluhy a zakladnim,

intuitivnim designem.

BAKERLUX CLASSIC

Malé kavarny
a minimarkety

BAKERLUX"

Velkovyrobni pekarny
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CHEFLUX"

Catering, lahtddkarstvi
a jidelny
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na unox.com
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https://www.unox.com/s/5m8srkej
https://www.unox.com/cs_cz
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BAKERLUX CL?sch

Konvekcni pece BAKERLUX CLASSIC a konvekeni
pece s vlhkosti jsou uréeny propulty'malych =8 I M
provozoven, jako jsou minimarkety a malé kavarny,
které potiebuji nabizet vonavé pecivo s maximalni
jednoduchosti. 2 L}

Zjistéte vice
o BAKERLUX CLASSIC
na unox.com

Konvekce

Konvekce
s vihkosti

Vcetné modeld s integrovanym

cerpadlem pro kuchyné bez pripojeni k vodé.
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Kapacita 3 342x242 3 460x330 4 460x330 3 600x400 4 600x400 4 600x400
Vykon 3 kW 2,9 kW 2,9 kW 2,9 kW 5,8kW 4,9kW

Rozméry 480x552x467 mm 600x612x467 mm 600x612x547 mm 800x752x515 mm 800x752x595 mm  800x752x595 mm

(Sxhxv)

Typ otevirani Ze shora dolt Ze shora doll Ze shora dolt

Kompaktni
PIny pecici vykon
na minimalnim prostoru.

Plug & Bake

Nezavisle na obsluze.
Pfipraveny k pouziti od prvniho dne.

Ze shora doll

J

Ze shora dold/ Ze shora doll

pant vlevo nebo
vpravo

ednoduché

Pouze dvé ovladaci kolecka.
Nejjednodussi zplsob peceni.

Spolehlivé

Odolnost se snoubi s konzistenci.
Peceni za pecenim.

Konvekéni pece s thkost'i BAKERLUX™ jsou idealni
volbou pro pekarny a supermarkety, které vyzaduiji
vysoce produktivni a spolehlivou pec kombinujici

efektivitu a jednoduchost.
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Konvekce
s vihkosti

Kapacita
Vykon
Rozméry
(Sxhxv)

Typ otevirani

Spolehlivé

Jednoducha technologie,
spolehlivy vykon.

Efektivni

Vysoky vykon
pro velkovyrobu.

6 600x400
10,5 kW
860x882x932 mm

Pant vlevo
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10 600x400 16 600x400
158 kW 29,7 kW
860x882x1252 mm  913x997x1863 mm

Pant vlevo Pant vlevo

Snadné pouziti

Intuitivni ovladani diky jednoduchému
ovladacimu kolecku.

Uspora mista

Maximalni vSestrannost na méné nez
jednom metru Ctverecnim.
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CHEFRHUX™!

Kombinované pece CHEFLUX™ jsou UrCeny pro
provozy s vysokym objemem vyroby, jako jsou g
jidelny, lahGdkarstvia cateriné‘bvé spolecnosti, které
vyzaduji maximalni' vSestrannost, spolehlivost a
snadné pouziti.

Zjistéte vice
o CHEFLUX™
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Kapacita 5GN1/1 7GN1/1
Vykon 7 kw 10 kW
Rozméry 750x773x772 mm  860x882x932 mm

(Sxhxv)

Typ otevirani Pant vlevo Pant vlevo

Vysoka produktivita

Idedlni pro velké vyroby
s minimalnimi naroky na prostor.

Ucelny
Konkrétni, spolehlivé
a bez zbyte€nosti.
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12GN1/1 20GN1/1
15 kW 29 kW
860x882x1252 mm  913x997x1863 mm

Pant vlevo Pant vlevo
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Intuitivni
Uzivatelsky privétivy design
pro efektivni praci.

Uspora mista

Maximalni v§estrannost pfi
minimalnich narocich na prostor.


https://www.unox.com/s/2u0ou0lp
https://www.unox.com/s/2rjudub8
https://www.unox.com/s/ru9uinug

